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7 buenas razones para utilizar CERGRIP AL:

1. CERGRIP AL es un producto de alta
calidad en base ceramica.

2. Crea una barrera protectora inerte de
particulas que soportan presiones vy
temperaturas extremas.

3. Evita el bloqueo y las abrasiones
metdlicas no homogéneas y contiene
inhibidores de corrosion.

4. Autorizado para contacto fortuito
alimentario NSF H1.

5. Presenta una alta adhesividad y no
conduce la electricidad.

6. Es impermeable, y resistente a los
agentes quimicos, soporta atmosferas
altamente corrosivas.

7. No contiene silicona, ni metales y no
gotea, por lo que es perfecto para
superficies verticales.

CARACTERISTICAS

Contiene: particulas ultrafinas de O6xido de
silicio laminado

Estado fisico: liquido bajo presion

Color beige claro

Densidad a 20°C 0,88-0,93 g/ml

Consistencia NLGI EP 2

Penetracion a 25°C: 300 - 305 mm/10

Punto de goteo >300°C ASTM D566
Temperatura de aplicacion: -40°C a
1200°C/1500°C en punta.

Aerosol de 400ml.

Registro NSF H1: 170035

CERGRIP AL

GRASA ANTIGRIPANTE CERAMICA H1
ESPECIAL INDUSTRIA ALIMENTARIA

UTILIZACIONES

Particularmente adaptado para: Industria
alimentaria, industria en general 'y
transportes.

A medida que la grasa se derrite debido a las
temperaturas  extremas las  particulas
cerdmicas presentes en el producto
mantienen la pieza tratada, lubricada vy
protegida con un efecto duradero.

Su uso es idoneo como grasa de montaje de
calderas, motores, tornillos, silenciadores,
bombas de agua, contactos de colectores de
escape, accesorios roscados, valvulas de
inyeccion, rodillos y cadenas transportadoras
de hornos, etc.

También evita el bloqueo de sensores como
valvulas y ABS.

Al no contener silicona es ideal para su uso
en talleres para carroceria.

MODO DE EMPLEO

Agitar el aerosol para homogeneizar bien el
producto y despegar la bola en el interior del
envase.

Aplicarlo siempre sobre un soporte limpio y
seco.

Rociar directamente sobre la superficie a
tratar a una distancia de 15-25 cm. El
producto también puede ser aplicado con una
céanula.

Después de su uso, girar boca abajo el
aerosol realizando algunas pulsaciones para
purgarlo.

PRECAUCIONES DE EMPLEO Y

ALMACENAJE

Almacenar en un lugar fresco y seco, lejos de
la luz solar y fuentes de calor.
Para mas informacion ver ficha de datos de

seguridad.
092024

Las informaciones contenidas en nuestras fichas estan basadas en nuestros conocimientos y nuestras experiencias actuales, y son facilitadas a titulo informativo.
No pueden en ninglin caso comprometernos en cuanto a una mala utilizacién de nuestros productos.
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NSF Nonfood Compounds
Registration Program

Company No: C0799565

Certificate of Registration

Socomor, S.A. has achieved Registration status for CERGRIP AL to the
NSF International Registration Guidelines for Proprietary Substances
and Nonfood Compounds (2022) .

CERGRIP AL

Category Code: H1
NSF Registration No. 170035

This product is acceptable as a lubricant with incidental food contact (H1)
for use in and around food processing areas. Such compounds may be
used on food processing equipment as a protective anti-rust film, as a
release agent on gaskets or seals of tank closures, and as a lubricant for
machine parts and equipment in locations in which there is a potential
exposure of the lubricated part to food. The amount used should be the
minimum required to accomplish the desired technical effect on the
equipment. If used as an anti-rust film, the compound must be removed
from the equipment surface by washing or wiping, as required to leave the
surface effectively free of any substance which could be transferred to food
being processed. The NSF Nonfood Compounds Registration Program is a
continuation of the USDA product approval and listing program, which is
based on meeting regulatory requirements including FDA 21 CFR for
appropriate use, ingredient and labeling review.

Registration of this product is current when the NSF Registration Mark and
Category Code appear on the product label reviewed by NSF, and the Registered
product name is in the NSF White Book™ (www.nsfwhitebook.org).

Listing of all registered nonfood compounds by NSF International is not an
endorsement of those compounds or of any performance or efficacy claims made
by the manufacturer.





